
  À la carte
Composez votre assortiment de parfums !

Glaces
Vanille Bourbon    Banane flambée au rhum    Café    Caramel au 
sucre de canne et fleur de sel de St Leu    Chocolat noir    Pistache  
  Praliné noisette    Forêt noire    Stracciatella    Coco    Cookies    

Snickers    Rhum raisin    Popcorn    Bubble Gum    Brownies    Ca-
cahuète   After 8 (menthe poivrée et copeaux de chocolat)  

 Glace végétale au lait de riz parfumé à la vanille

Sorbets
Ananas Victoria    Fruit de la passion    Mangue    Goyavier   

  Letchis    Pêche    Framboise    Citron    Fraise    Tangor 

1 boule............................................... 3 euros
2 boules.......................................... 6 euros 
3 boules.......................................... 8 euros

Topping  
Coulis de caramel    Coulis de chocolat    Coulis de fruits rouges  

   Amandes effilées    Coco râpé    Pépites de chocolat 

+0.50 euros

Salade de fruits frais maison    Crème fouettée maison à la mas-
carpone    Cookies maison    Fruits secs et caramélisés    Mikado  

   Carambar    Fraise tagada

   +1.50 euros

Composez votre Milkshake !
20 cl / 9 euros

Smoothies du moment
20 cl / 10 euros

Coupes glacées 
SANS ALCOOL 

10 euros

La Black Forest
Glace vanille, glace forêt noire (glace vanille, cerises amarena, coulis 
de chocolat), glace stracciatella, coulis de chocolat, crème fouettée 

maison à la mascarpone, pépites de chocolat

Le Brookie
Glace cookies, glace brownies aux éclats d’amande et noisettes, glace 
praliné noisette, crème fouettée maison à la mascarpone, morceaux 

de cookies fait maison

Le Pistachier
Glace cacahuète, glace pistache, glace praliné noisette, crème 

fouettée maison à la mascarpone, coulis de caramel, fruits secs grillés 
et caramélisés

La Tropicale
Sorbet ananas Victoria, sorbet mangue, sorbet goyavier, salade de 

fruits frais maison, coulis de passion mangue

Banana Split
Sorbet fraise, glace vanille Bourbon, glace chocolat, banane fraîche, 

crème fouettée maison à la mascarpone, coulis de chocolat

La Bounty
Glace vanille Bourbon, glace coco râpé, coulis de caramel, crème 

fouettée maison à la mascarpone, mikado chocolat blanc 

Le Caramelo
Glace caramel au sucre de canne et fleur de sel de St Leu, glace vanille 
Bourbon, glace popcorn, coulis de caramel, crème fouettée maison à 

la mascarpone, carambar, fruits secs grillés et caramélisés

Coupes glacées 
ALCOOLISÉES

12 euros

Le Colonel
Trio de sorbets citron, morceaux de citron vert, vodka

 

La Get Set
Glace After 8, glace chocolat noir, glace coco, Get 27

Le Coffee Time
Glace café, glace pistache, glace cookies, crème fouettée maison à la 

mascarpone, Kalhua (liqueur de café)

La Rhumerie
Glace rhum raisin, glace banane flambée, crème fouettée maison à la 

mascarpone, rhum arrangé maison (fait au bar) ananas

La Piña Colada
Glace coco, sorbet ananas Victoria, ananas frais, crème fouettée 

maison à la mascarpone, copeaux de coco, Malibu

L’instant Douceur
Glace praliné noisette, glace caramel au sucre de canne et fleur de sel 

de St Leu, glace chocolat, coulis de Caramel, Baileys

Nos glaces et sorbets viennent de chez 
Mr Soulié Stéphane - Maître Artisan Glacier.

Prix nets ttc – Service compris
Nous mettons gracieusement à votre disposition une carafe d’eau potable sur demande. 

Une liste des allergènes est à votre disposition à l’accueil du restaurant. 


