Entrées

Bar & Champagne

Champaogne et ses cremes, a discrétion

Viennoiseries, pains, crépes, pancakes

Assortiment de confitures

CEUFs brovuillés,  la coque

Bacon, saucisses de volaille

Ardoise de charcuterie et Fromages

Carpaccio de boeuf

Assiette de créolités

Foie gros en terrine, popaye confite

Gospacho de tomates, pasteéque et menthe

Salade de pomme de terre o la moutarde o 'oncienne et anguille Fumee
Cocktail d'ananas Victoria et crevettes

Saolade de zourite et aubergine

Totaoki de thon mariné au soja

CEUF mimosa et cavior Perlita d'Aquitaine

Tomates, burrata, péches, galabé et vinaigre de Xéres

Saumon mariné a I'huile de basilic, citron et poivre de Madagascar

Plats

Carry de longouste

Brochettes de légine et de comarons
Saumon réti au gingembre

Canord a la vanille

Cbte de boeuF grillée, sauce chimichurnri
Maogret de canard ou galobée

Pizzos

Garnitures

Gratin de citrouille

Risotto aux champignons, pignons de pin et pormesan
Riz, grains et rougails

Legumes grilles gloces

Desserts

Stand de glaces & sorbets

Coulis au chocolat, caramel, Fruits rouges, M&6M'’s, crumble, copeaux/pépites de
chocolaot, omandes grillées, cacahuetes caromélisées, chantilly, Fruits Frais,
vermicelles, Twix, Bounty, Calicoco, Mars, Fraises Tagoado, cornet de glace, Noix
de coco répée

Pavlova aux Fruits

Choux praliné noisettes
Tropézienne a la Fleur d'oranger
Assortiment de macarons
Brownies pécan

Tartelette au citron meringuee
Tartare de Fruits Frais

Fruits Frais de saison

/KO%W@/’ Tarif : 105€ /adulte et 65€/enfant, sur réservation uniquement.

Staush

Nous tenons & votre disposition, & I'accueil du restaurant, une carte précisant la
présence d'allergenes dons nos plats.




