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Diner du 31 décembre 2025
220€/pers.
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Fines tranches de magret de canard,
vinaigrette au sirop de galabé d’Alexis Riviere et
huile fumée au vadouvan, créme épaissie au jus de
citron et caviar de hareng
Servi avec une coupe de champagne

Fntree

Remoulade d’anguille fumée, pomme verte et foie
gras, gel citron et vierge de légumes croquants

Phocsson

Langouste des TAAFS cuite a la vanille,
pomme de terre, gratin de chouchou aérien et jus
des tétes a la cardamone

Tl froed

Sorbet letchi et St Germain

l/w»w;(e/
Filet de beeuf Wellington,
jus de boeuf et sucrines braisées

Dessert

Vacherin coco letchis passion, chantilly citronnelle
Servi avec une coupe de champagne

(e et Y]egnosiser

Boissons
Eaux d’'Tloha plate et pétillante

Nous tenons a votre disposition, a I'accueil du restaurant, une carte
précisant la présence d’allergénes dans nos plats.




