Diner du 24 décembre 2024

140€/pers.

AMUSE BOUCHE

Salade de mangue verte, gravlax de thon
et sorbet tamarin piment
Servi avec une coupe de champagne

ENTREE

Gnocchis de pomme de terre, créme au parmesan,
truffe noire et poudre de guanciale

POISSON

Légine marinée aux épices vindaye, salade de chou
coco et émulsion gingembre combava

VIANDE

Pithiviers de magret de canard et foie gras,
duxelles de champignons, jus au vin de Cilaos

DESSERT

Mon beau sapin
Biscuit moelleux a la vanille, mousse coco, insert
passion coulant, croustillant coco et sucre pétillant

CAFE ET MIGNARDISES

Eaux d’'lloha plate ou pétillante



