DINER DU 31 DECEMBRE 2020

220€/PERS.

Servi avec une coupe de champagne
Poisson fumé par nos soins, achards de légumes au satay

Foie gras poélé, polenta crémeuse au parmesan
et magret séché, noisettes et jus de volaille

Noix de Saint Jacques et caviar d'Aquitaine,
créme de céleri a la tomate séchée, croustillant de noix

Sorbet letchi et liqueur de Saint-Germain

Filet de boeuf, bonbon de foie gras, toast de pain,
copeaux de truffe et risotto crémeux

Feux d'artifice
Servi avec une coupe de champagne
Biscuit mais, mousse vanille, croustillant mafs,
poélée de mangue et glacage passion

Eaux d’lloha plate et pétillante

Nous tenons a votre disposition, & l'accueil du restaurant, une carte précisant la présence d’allergénes dans nos plats.




